
金沢国際ホテルの
忘新年会プラン

2025-2026 Winter
ご予約・お問い合わせは 076-296-3456

冬の特別会席 7,500円

黒毛和牛ヒレステーキディナー
豪州産ヒレステーキディナー

11,000円

7,000円

2,200円

2,200円

〇 少人数様はレストランバイキングクローバーにて
　 御席のご準備をいたします。

金沢の冬の食材をふんだんに
盛り込んだ特別会席です

鉄
板

焼
 高

尾

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

バス送迎についてはご相談下さい

前菜、焼き物、サラダ、焼き野菜、ステーキ 100ｇ、
お食事（白ご飯 or ガーリックライス）デザート、コーヒー

生ビール、ワイン、ウィスキー、焼酎、
日本酒、カクテル、ノンアルコールビール、
ソフトドリンク各種が飲み放題！



2025 年 10 月 9日（木）
19:00 ～ 21:00
幹事さんお一人様無料
（同伴者 3,000 円）
1グループ同伴者 2名迄
完全予約制となります。
ご希望の方はお早めにご連絡
ください。

日時 /

費用 /

備考 /

呉竹荘グループ恒例の幹事さんのための特別講座を６年振
りに開講！！
宴会当日は忙しい幹事さんに、楽しい時間をすごしてもらう
ため、盛り上がり講座、お料理の試食、ゲーム、アトラクション
紹介、ショータイムなどをご用意します。

金 沢 国 際 ホ テ ル の
P A R T Y プ ラ ン プランには会場料・お料理・税金・

サービス料が含まれております。

瓶ビール・地酒・焼酎・ワイン・ウイスキー
ノンアルコールビール・カクテル・梅酒
ノンアルカクテル・ソフトドリンク各種

※土曜、日曜、祭日、休前日を除く

ソフトドリンク各種 ノンアルコールも充実♪

飲 み 放 題 2 時間 F R E E  D R I N K

C h i n e s e  C o u r s e

先　附
お造り
焼き物
蒸し物
強い肴
煮　物

食　事
デザート

前菜盛り合わせ
旬のお造り３種盛り
柳鰆柚庵焼き
茶碗蒸し
牛肉ステーキ
風呂吹き大根　鰻　舞茸
　麩　共地餡掛け
巻寿司または日本蕎麦
ケーキ　果物

\6,000

J a p a n e s e  C o u r s e

\8,000

冬の会席

中華大皿料理
・前菜盛り合せ回転盛

・能登豚焼売と春巻き

・海鮮と彩野菜のバジル炒め

・魚の老酒蒸し　いしるソース

・牛肉の豆鼓炒め　サラダ仕立て

・ピリ辛焼きそば

・デザート

C h i n e s e  C o u r s e

\10,000

中華料理
・山海オードブル盛り合せ
・鯛とサーモンのチャイナ カルパッチョ
・中華茶碗蒸し フカヒレあんかけ
・紅白海老
・魚と鮑のオイスター煮
・牛肉のステーキ ブラックビーンズソース
　　グリーンマスタードのアクセント
・蓮の葉で包んだ うなぎチャーハン
・マンゴープリン、フルーツ添え
　　ココナッツと共演

和中折衷コース

■ 6,000 円プラン

■ 8,000 円プラン

■ 10,000 円プラン

■ 12,000 円プラン

■ 2,200 円プラン

■ 2,000 円プラン（平日 月～木限定）

■ 1,000 円プラン

［大　皿］

［銘々盛り］

［銘々盛り］

［銘々盛り］

□ 和食　□中華

□ 和食　□中華

□ 和食　□中華　□和中折衷コース

□ 和食　□中華　□和中折衷コース

パ ー テ ィ ー プ ラ ン

※ 各 プ ラ ン 、お 料 理 を お 選 び い た だ け ま す

PA R T Y  P L A N

和 食 大 皿

写真はイメージです。季節、仕入れ状況によりメニューは変更します。


